
 ƒVƒNEMENT

Tour de France des Ïnologues
En cette saison, les Ïnologues dÕInter Rh™ne 
animent de nombreuses dŽgustations destinŽes 
ˆ lÕaval de la Þli•re. Ils sillonnent la France, pour 
prŽsenter et commenter les vins de la VallŽe 
du Rh™ne aux Žl•ves sommeliers des lycŽes 
h™teliers. Une quarantaine de dŽgustations 
sont ainsi rŽalisŽes chaque annŽe en France 
et ˆ lÕŽtranger. Une belle fa•on de former les 
prescripteurs de demain. Par ailleurs, au salon 
Vinisud, le stand dÕInter Rh™ne dispose dÕune 
salle de dŽgustation. Les Ïnologues y invitent 
des acheteurs, importateurs et journalistes, ˆ 
dŽcouvrir des th•mes attractifs tels que Le Mil-
lŽsime 2011, Les Grands Blancs, Les Vins Bio... 
Ces dŽgustations pŽdagogiques ÒMaster ClassÓ 
offrent une vision positive et dynamique des vins 
de notre rŽgion !  
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Toute lÕŽquipe du Service 
Technique dÕInter Rh™ne 

vous souhaite une excellente annŽe 

2012. Que celle-ci soit riche en succ•s 

et favorable au  dŽveloppement 

des vins de la VallŽe du Rh™ne. Les 

renouvellements dans nos Žquipes 

ont permis de renforcer notre p™le 

Microbiologie car la maitrise des 

dŽviations est le challenge des annŽes 

ˆ venir. Une Žquipe dÕÏnologues jeune 

et dynamique est prŽsente sur le 

terrain pour vous accompagner. Nous 

poursuivons nos travaux de Recherche 

en synergie avec nos partenaires aÞn 

de renforcer encore la qualitŽ de 

nos vins. Nous associons toujours 

plus de professionnels ˆ ces travaux 

par le biais de groupes de travail 

notamment sur lÕoxyg•ne, lÕhygi•ne 

des barriques ou le DŽveloppement 

Durable. Cela nous permet de diffuser 

des rŽsultats concrets rŽpondant ̂  vos 

besoins. Toujours ˆ vos c™tŽs, nous 

renforcerons encore nos Žchanges. 

Des rendez-vous techniques plus 

frŽquents dŽlocalisŽs dans le vignoble, 

illustreront cette volontŽ.. En 2012, 

le service technique dÕInter Rh™ne et 

lÕInstitut Rhodanien seront encore et 

toujours ˆ votre service.

Patrick Vuchot. 

Responsable du DŽpartement R&D, 

Directeur de lÕInstitut Rhodanien.

 AU LABO

Analyse 
des rŽsidus

Le p™le rŽsidus contaminants Inter Rh™ne IFV 
a dŽveloppŽ et validŽ deux mŽthodes dÕana-
lyse pour doser les rŽsidus de produits phy-
tosanitaires dans les vins avec des limites de 
quantiÞcation comprises entre 1 et 10  µg/l. 
Le couplage de deux techniques de chroma-
tographie (lÕune en phase gazeuse, lÕautre en 
phase liquide) permet de quantiÞer une qua-
rantaine de molŽcules pesticides susceptibles 
dÕ•tre prŽsentes dans le vin.

Le laboratoire propose des menus analytiques 
spŽciÞques, adaptŽs ˆ la rŽglementation, 
ˆ des tarifs et dŽlais compŽtitifs. Par exemple, 
il dose les molŽcules pesticides interdites sur 
les marchŽs Etats-Unis ou Japon. Prochai-
nement, lÕanalyse sera proposŽe aussi sur 
raisins. Les tarifs peuvent •tre obtenus 
sur simple demande.
LÕanalyse des rŽsidus dans les vins a ŽtŽ propo-
sŽe ˆ lÕaccrŽditation cofrac Þn  janvier 2012.  

Magali Grinbaum - TŽl. 04 90 40 02 71

Consultez toute
lÕactualitŽ technique sur

www.institut-rhodanien.com

 QUESTION 
DE RECHERCHE
Face aux besoins dÕŽtablir des rŽfŽrences 
techniques en viniÞcation ÒbioÓ, Inter Rh™ne 
Žvalue les techniques retenues dans le projet 
du cahier des charges bio dans le contexte 
rhodanien.
LÕefÞcacitŽ des levures bio sera testŽe pour 
leur capacitŽ fermentaire et la qualitŽ des vins 
produits.
Par ailleurs, on sÕassurera que les produits 
azotŽs disponibles dans le cahier des charges 
bio seront efÞcaces pour rŽpondre ˆ toute 
situation.  

Nicolas Richard - TŽl. 04 90 11 46 52
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 AVEC NOS
PARTENAIRES

Les Rencontres Rhodaniennes se dŽclineront 
cette annŽe sous forme de SoirŽes Rhoda-
niennes (de 17h ˆ 19h). Cette formule permettra 
de dŽmultiplier les rencontres entre techniciens 
et professionnels sur lÕensemble du territoire 
de la VallŽe du Rh™ne pour traiter des th•mes 
dÕactualitŽs sous un angle tr•s pratique.  
Vous trouverez ci-dessous la planiÞcation des 
diffŽrents th•mes de ces soirŽes :

Inscription sur www.institut-rhodanien.com
Renseignements aupr•s de :

Sabine Dieu - TŽl. 04 90 11 46 51

 CONNAëTRE 
NOS ƒQUIPES

Le laboratoire 
dÕanalyses Þnes
composŽ (de gauche ˆ droite) de Carole Puech, 
Nelly Champeau et Aline FrŽgi•re. Elles utilisent  
des appareils de pointe tels que la chromatogra-
phie. Ces appareils  permettent surtout de doser 
les contaminants, tels que les phŽnols volatils, 
les gožts de bouchon et lÕochratoxine A, ainsi 
que les ar™mes et la structure du vin (antho-
cyanes, tanins, polysaccharidesÉ).   

Carole Puech - TŽl. 04 90 11 46 08

LE SAVIEZ-VOUS ?
Si le cahier des charges 
Òvin bioÓ nÕest pas entŽ-
rinŽ au 31/07/12, la men-
tion Òvins issus de raisins 
de lÕAgriculture Biolo-
giqueÓ sera interdite.
Pourtant, les AOC de la VallŽe du Rh™ne 
reprŽsentent la 2 •me  AOC Bio la plus vendue 
en GMS en France. Et les surfaces de vignes 
Bio ou en conversion sont dÕenviron 4600 ha, 
soit 35% de lÕaire de production des AOC de la 
VallŽe du Rh™ne.
15 coopŽratives et 150 caves particuli•res 
sont concernŽes.
Tous ces chiffres sont en progression 
(Source: Agence Bio Ð Etude Inter Rh™ne 
2010).  

  LE CHIFFRE :
95%

CÕest la progression du nombre dÕŽchan-
tillons traitŽs en analyses virologiques par 
Inter Rh™ne en dŽcembre 2011 par rapport 
ˆ dŽcembre 2010. Cette forte activitŽ nÕa 
pas affectŽ le dŽlai de rŽponse des analyses 
(10 jours).   
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 ZOOM SURÉ
Jean Gabert, 
Directeur de la Maison des Vins de 
Tain lÕHermitage

Ò Il est indispensable 
de proposer des ren-
dez-vous techniques 
aux professionnels, 
sur des problŽma-
tiques Ïnologiques 
actuelles.
Maintenant, nous 
disposons dÕun p™le 
de rencontre unique 
en VallŽe du Rh™ne 
nord, avec la Mai-
son des vins de Tain 
lÕHermitage.

Nous y avons dŽjˆ prŽvu plusieurs soirŽes.
Elles se dŽrouleront entre 16h30 et 18h30, aÞn 
quÕun maximum de professionnels puissent y 
participer.

LES RENDEZ-VOUS TECHNIQUES 
DE TAIN LÕHERMITAGE

¥  29 fŽvrier :
Hygi•ne des barriques
pour prŽvenir tout probl•me microbien, notam-
ment de Brettanomyces.

¥  4 avril :
Comment prŽvenir et traiter les gožts 
de rŽduit ?

Des fournisseurs de la Þli•re pourront prŽsen-
ter leurs nouveautŽs ˆ lÕoccasion de prochaines 
rŽunions.

A bient™t ! Ó  
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 AGENDA

MillŽsime Bio
¥ 23-24-25 janvier 2012
au Parc des Expositions de Montpellier
www.millesime-bio.com

Vinisud 
¥ 20, 21 et 22 fŽvrier 2012
au Parc des Expositions de Montpellier
www.vinisud.com

Concours des vins ˆ Orange
¥ 4 fŽvrier 2012
60•me  anniversaire du Concours des Vins ˆ 
Orange
TŽl. 04 90 11 45 07
www.concoursvins@orange.fr

Rencontres Internationales 
des Vignerons IndŽpendants de France
¥ 12 et 13 avril 2012
au LycŽe viticole dÕOrange
www.rencontres-vigneron-independant.fr

 DANS LES CHAIS
Des risques microbiens
Le millŽsime 2011 est en cours dÕŽlevage. 
Certains vins cumulent des facteurs de risque : 
ˆ la fois des sucres rŽsiduels, un pH ŽlevŽ 
favorable aux micro-organismes avec un SO2 
peu actif !
Les Ïnologues dÕInter Rh™ne recom-
mandent la plus grande prudence quant 
aux risques de dŽveloppement microbiens. 
En particulier d•s que la tempŽrature remon-
tera au printemps, les germes dÕaltŽration 
(bactŽries lactiques, levures Brettanomyces,É) 
ne demanderont quÕˆ se multiplier avec des 
risques de faux-gožts.
Des mŽthodes prŽventives existent. NÕhŽsitez 
pas ˆ solliciter vos Ïnologues qui vous appor-
teront les meilleurs conseils.  

Nicolas Constantin - TŽl. 04 90 11 46 47
DŽpŽrissement de la syrah

CARPENTRAS LycŽe Louis Giraud 13 mars
LAUDUN Foyer communal 5 avril
CONDRIEU Salle de la Mairie 3 mai ˆ 15h

Irrigation de la vigne
SUZE LA ROUSSE UniversitŽ du Vin 15 mars
RODILHAN LycŽe viticole 22 mars

DŽsalcoolisation
ORANGE Palais du Vin 14 mars
TAIN LÕHERMITAGE Maison des Vins 12 Avril


