Intérét du marselan, du caladoc et du couston

en Cotes du Rhone

RESUME
variétés entre dans le cadre d’une réflexion profes-
sionnelle dont I'objectif est de statuer sur la possible
introduction d'un nouveau cépage dans le cahier des
charges de I'appellation Cotes du Rhone. Un des inté-
réts de ces nouveaux cépages est le lissage des « fai-
blesses » du grenache noir, dont la qualité est tres
variable selon les millésimes. Les cépages étudiés
ont été sélectionnés pour leur fort potentiel de cou-
leur et de tannins, tout en étant relativement bien
adaptés au climat méditerranéen: le cépage marse-
lan (autorisé en Cotes du Rhone depuis 2010), le ca-
ladoc (aux potentialités agronomiques reconnues en
IGP) ainsi que le couston (cépage récemment agrée
mais connu depuis une trentaine d’années). Ces trois
cépages sont comparés au grenache, cépage princi-
pal servant de référence, d’'une part et au cinsault
et carignan, qui sont les deux principaux cépages
accessoires en Cotes du Rhone d’autre part. Ces six
cépages ont été suivis sur trois parcelles de Cotes
du Rhéone en conditions pédoclimatiques différentes
correspondant a des terroirs représentatifs des Cotes
du Rhone.

Cette étude, reconduite sur plusieurs millésimes,
nous permet de mettre en évidence des différences
entre ces cépages sur le plan agronomique (précoci-
té, surface foliaire, fertilité et rendement, sensibilité
a la sécheresse, maturité). Les résultats présentés ici
sont ceux du millésime 2010. Aprés vinification, les
vins issus de ces cépages ont été dégustés purs, puis
assemblés a 20 % avec un vin de base de Cotes du
Rhone a majorité grenache, afin de comparer le pou-
voir améliorateur de ces cépages. Les résultats ob-
tenus apres dégustation sont prometteurs, les trois
cépages marselan, caladoc et couston ayant chacun
des atouts intéressants validés a |'aveugle par des
jurys de professionnels.
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ABSTRACT This experimentation is conduc-
ted in order to decide wether or not open the
Cotes du Rhone appellation to new grape va-
rieties. These new varieties could help balance
the main weakness of grenache: its irreqular
performances. The grape varieties tested have
been known for their high anthocyanins and
tannins level, and are supposed to be well-
adapted to Mediterranean climate: the marse-
lan (allowed in Coétes du Rhone since 2010);
the caladoc (cultivar used and recognized for
Protected Geographical Indications wines in the
Mediterranean region) and also the couston
(local grape variety, known for a few decades
and recently registered on the national grape
variety index). These three varieties are compa-
red on one hand to the grenache, main cultivar
of the region and taken as a reference. On the
second hand, they are compared to cinsault and
carignan, the most widespread secondary varie-
ties of Cotes du Rhone. Those six grape varieties
are studied on three plots located in different
areas of the appellation with diverse pedocli-
matic situations.

After several years of study, it is possible to
define the agronomical and viticultural charac-
teristics of theses cultivars (earliness, leaf area
index, fertility and yield, water drought sensiti-
vity, maturity). This article presents the results
obtained in 2010. After vinification, the wines
were tasted as pure-variety wines and then
20% blended with a basic Cotes du Rhone in
order to compare how they can improve a Cotes
du Rhone blend. The blind sensory evaluation of
these wines was made by a jury of professional
winegrowers and winemakers of the region. It
gives promising results, and confirms the great
potential of the three varieties tested marselan,
caladoc and couston.
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a tendance générale actuelle de I'encé-
pagement est a la perte de diversité des cépages
plantés en faveur des variétés de grande répu-
tation. Les Cotes du Rhone n'échappent pas a
cette uniformisation puisqu'en 2004, d’apres le
cadastre viticole informatisé, le grenache et la
syrah représentaient a eux seuls 82% de I'encé-
pagement de 'TAOC Cotes du Rhone.

L'expérimentation sur les nouvelles variétés
entre dans le cadre d'une réflexion profession-
nelle dont l'objectif est la possible introduction
d’un nouveau cépage dans le cahier des charges
de l'appellation Cotes du Rhone. Cette démarche
s'est faite en parallele du travail mené sur les
cépages accessoires des Cotes du Rhone: avant
de choisir l'intégration de nouveaux cépages, le
constat avait été établi que la diversité des cé-
pages du cahier des charges n'était pas satisfai-
sante dans la mesure ol les cépages accessoires
actuels n'étaient pas réputés pour leur potentiel
de couleur et de tanins.

Un des intéréts de ces nouveaux cépages étu-
diés est le lissage des faiblesses constatées du
grenache (manque de couleur, déséquilibre al-
cool / acidité...), faiblesses d'autant plus accen-
tuées que les conditions météorologiques sont
extrémes — ce qui semble arriver de plus en plus
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fréquemment au vu des conditions chaudes et
seches des derniers millésimes.

L'intégration d'un nouveau cépage pour une
appellation nécessite une dizaine dannées
d'observations viticoles et cenologiques visant a
valider I'adaptation de ce cépage aux conditions
du milieu ; I'intérét des vins produits pour I'appel-
lation ainsi que le respect de la typicité finale. Le
ou les nouveau(x) cépage(s) étant intégrés dans
le corps des cépages accessoires du cahier des
charges, ils sont comparés aux deux principaux
cépages accessoires des Cotes du Rhone: le cari-
gnan et le cinsault. Le grenache est pris comme
cépage de référence.

Les trois nouveaux cépages étudiés sont le mar-
selan (aujourd’hui inscrit comme cépage acces-
soire au cahier des charges de l'appellation Cotes
du Rhone, mais limité a 10% de l'encépage-
ment) ; le caladoc (ayant depuis plusieurs années
fait ses preuves en IGP dans la région) et enfin

le couston, variété en veille technologique. La

finalité de cette étude est également l'acquisition

de données de comportement agronomique pour
ces cépages. Les résultats présentés dans cet ar-
ticle sont ceux obtenus pour le millésime 2010 et
nécessitent pour toute conclusion d'étre resitués
parmi les millésimes précédents et futurs.
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MATERIEL ET METHODES

¢ Les cépages étudiés

Les six cépages étudiés sont les suivants:

= Le grenache noir, cépage principal des ca-
hiers des charges de Cotes du Rhone et Cotes du
Rhone Villages et référence pour I'essai ;

= Le carignan, cépage accessoire des Cotes du
Rhéne ;

- Le cinsault, cépage accessoire des Cotes du
Rhone ;

> Le marselan, nouveau cépage accessoire des
Cotes du Rhéne, est issu d'un croisement INRA
de grenache N x cabernet-sauvignon. L'intérét du
marselan a maintes fois été démontré en viticul-
ture méridionale, ce qui a abouti en 2010 a son
intégration au cahier des charges de 'appellation

N

—- grenache
—- carignan
~— cinsault
~ = caladoc
—m- marselan
—- couston
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Cotes du Rhone. (Bouquet, 2005) (PAV, 2005)
(Commandré, 2009)

-> Le caladoc, est issu dun croisement INRA
de grenache N x Cot. Le caladoc a fait ses preuves
depuis plus de 20 ans en production IGP aussi bien
en rouge quen rosé dans les régions du Sud et du
Sud-Est (Forget D., 1999), (Delteil, 2000) (CA11,
2002).

- Le couston, originaire du Sud de ['Ar-
deche, est issu d'un croisement naturel gre-
nache N x aubun (Boubals, 1981). Ce cépage
a été inscrit au catalogue en 2010, il possede
un clone agréé (N°1129).

e Localisation des essais

L’AOC Cotes du Rhone étant une appellation
assez étendue, il convenait de mener l'expéri-
mentation sur différents sites. Trois parcelles
dessai sont situées sur trois terroirs distincts et
représentatifs de la diversité des Cotes du Rhone.

La premiere parcelle située a Chateauneuf-de-
Gadagne (Vaucluse) a été surgreffée en 2006.
Deux autres parcelles, 2 Domazan (Gard) et
Saint-Marcel d’Ardeche (Ardeche) ont été sur-
greffées en 2007. Chaque parcelle comporte
deux blocs de 50 souches pour les 6 cépages
étudiés.

® Millésime

Les parcelles d'essais ont été greffées en 2006
et 2007. Les résultats présentés dans cet article
portent sur le millésime 2010, qui est la premiere
année avec production homogene et représenta-
tive et ol les trois sites peuvent étre comparés
entre eux.

2010 a été une année ensoleillée avec un été
treés chaud et sec. La pluviométrie a été moyenne
sur I'année, mais les mois de juillet et aolit ont
été tres secs (sécheresse équivalente a celle de
2003) sauf sur Saint-Marcel d'Ardeche o il a plu
44mm en aolt. La parcelle de Chateauneuf de
Gadagne a eu les températures les plus chaudes,
I'été le plus sec (moins de 10 mm cumulés en
juillet-aoit) et a été la parcelle la plus arrosée
a l'automne. La parcelle de Saint-Marcel d’Ar-
deche est la plus fraiche, et dont les précipita-
tions mensuelles sont les plus régulieres. La
parcelle de Domazan est intermédiaire pour les
températures.




e Suivi agronomique des cépages

Les variables agronomiques mesurées sont les
suivantes :

- Stades phénologiques: observation des dates
de floraison et de véraison pour chaque cépage.

- Estimation de la sensibilité au stress hydrique
par la méthode des apex (Robriguez Lovelle et al.,
2009) et mesure du potentiel hydrique foliaire de
base par la méthode des chambres a pression
(Scholander et al., 1965)

- Détermination de la fertilité du cépage. Esti-
mation de la récolte (plus éclaircissage si néces-
saire). Estimation de la surface foliaire et du rap-
port feuille / fruit.

- Suivi de la maturité

- Récolte: nombre de grappes par cep et poids
des grappes par cep. Appréciation de I'état sani-
taire. Tri si nécessaire.

e Suivi analytique des vins produits

Les cépages récoltés a maturité ont été vinifiés
(mini-vinifications) a I'Institut Rhodanien selon
un protocole standard. A chaque stade sont me-
surées les variables analytiques classiques ainsi
que les parametres de couleur et de polyphénols.

¢ Analyse sensorielle

L'ensemble des vins a été dégusté par un jury
constitué de professionnels de la filiere vitivi-
nicole de la région. Les vins ont été dégustés a
l'aveugle par tous les dégustateurs: anonymés et
servis dans des verres noirs, ils sont servis dans
un ordre différent a chaque dégustateur. Les pa-
rametres notés décrivent le profil olfactif et gus-
tatif du vin, ainsi que sa typicité Cotes du Rhone
et une note d’appréciation générale.

¢ Traitement statistique des données
Lorsque le plan expérimental est complet
(méme nombre de données pour chaque cépage et
chaquessite), les données sont croisées et analysées
par analyse de variance multifactorielle au seuil
de 5%. L
a 10%, une comparaison de moyenne par un test
de DUNCAN est effectuée. Pour ces traitements
statistiques, on s'intéresse principalement au fac-

orsque le risque (p-value) est inférieur

teur cépage et les trois parcelles sont considérées
comme des répétitions, ce qui permet de croiser
les données agronomiques des trois parcelles.
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RESULTATS ET DISCUSSION

e Suivi viticole

- Stades phénologiques: floraison et véraison

Sur les trois parcelles expérimentales, le
couston est de loin le cépage le plus précoce a
fleurir, avec presque une semaine d’avance sur
le grenache. Ensuite fleurissent le marselan et le
caladoc, puis le grenache, le cinsault et le cari-
gnan dans cet ordre. A véraison (observation par
changement de couleur des baies), le couston est
encore le plus précoce. Le marselan est le deu-
xieme cépage a vérer. Le grenache, le caladoc et
le carignan suivent ; enfin le cinsault vere en der-
nier, une dizaine de jours apres le couston.

=> Durée de cycle floraison-véraison

Les suivis de floraison et véraison ayant permis
de déterminer les points «50% floraison » et
« 50 % véraison », on peut déterminer la durée de
cycle floraison-véraison pour chacun des cépages

Gadagne - 11/08

BIV.Y

effet cépage p = 8,8 %

Potentiels hydriques
foliaires de base observés
sur les trois parcelles de

I'essai, 2010.

(2 dates pour fe site de
Chateauneuf-de-Gadagne)

Poids de 200 baies
a la récolte, 2010.
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Analyses cenologiques classiques

Analyses fines : couleur et polyphénols
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cépages purs lors de la étudiés. Ces durées sont ensuite recoupces avec seulement precoce, a des besoins en tempcrature
j"l::;ez%'; :’)"“teme (mai- les données météo de chaque site pour quantifier inférieurs en degrés x jours. Le grenache est dans
les degrés x jours (en base 10°C) acquis entre le groupe médian. Le cinsault est le cépage le plus
floraison et véraison pour chaque cépage. (fig. 1) demandeur. Le marselan, le carignan et le caladoc
\T/i(:lrﬁ "al:;‘:l"e";f;ﬂ?s“evins " Les différences entre cépages sont validées sta- sont des cépages a cycle intermédiaire entre gre-
cépages purs 2010. tistiquement (p-value = 0,5%): le couston, non nache et couston. Ces résultats permettent d'en-
Cigues | N visager le potentiel des cépages en fonction des
caractéristiques météo moyennes des sites ot I'on
170 Moenache Eicarignan ¥ cinsault  Ficaladoc  Wmarselan R couston effet cépage p < 0,01 % souhaiterait les implanter. Ainsi le couston pour-
165 rait bien s'implanter en terroirs plus frais.
16'0 A A At = Sensibilité au stress hydrique
4 A .. .
n 8 Le suivi de la croissance des apex, en carac-
15,5 " R . e
S . térisant les arréts de croissance végétative de la
>
s 10 plante, donne des indications sur I'état de stress
145 el ¢ . ¢ hydrique des cépages (Rodriguez Lovelle et al.,
14,0 c . 2009). Ces données permettent de calculer I'TAC
c o . .
135 D b ou indice d'arrét de croissance des apex (Tram-
13,0 0 bouze W., communication personnelle), qui
12,5 I I évolue au cours de la saison de 0 a 100 ; 100 ca-
12,0 ractérisant une vigne dont tous les apex sont secs
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ou tombés. Cette évolution de I'TAC au cours de
'été sur une des parcelles de l'essai est présentée
figure 2.

La croissance du marselan et du carignan ra-
lentit avant celle des autres cépages. Ces deux
cépages sont suivis par le grenache. L'arrét de
croissance est plus tardif pour le caladoc et le cin-
sault. En fin de saison, seul le couston continue a
pousser ce qui montre une certaine tolérance a la
contrainte hydrique.

-> Potentiel hydrique foliaire de base

Le potentiel hydrique foliaire de base a été
mesuré fin juillet afin de comparer les compor-
tements des différents cépages vis-a-vis du stress
hydrique (fig. 3). Au 21 juillet, apres plus d'un
mois sans pluies et malgré des températures
assez chaudes, les vignes ne stressaient pas (va-
leurs supérieures a -0,3 Mpa, échelle de stress
selon Ojeda, 2007). L'analyse de variance sur les
relevés du 21/07 a cependant permis de discri-
miner les cépages:

- Le marselan est le cépage qui présente les
valeurs de potentiel hydrique foliaire de base les
plus basses: il présenterait une plus grande sen-
sibilité a la sécheresse.

= Le caladoc, a Topposé, serait le cépage le
moins sensible a la sécheresse.

Ces résultats sont a relativiser dans la mesure
oli aucun des sites de I'essai n'est trés sensible a
la sécheresse (stress hydrique faible 2 modéré).
Il serait intéressant de compléter ces mesures de
potentiel hydrique lors de millésimes plus secs
ou sur des parcelles en terrain plus séchant.

- Analyses des raisins — maturité a la récolte

N

Les cépages ont été récoltés a maturité phé-
nolique: cette maturité a été déterminée par la
dégustation de baies venant compléter les ana-
lyses de sucres et dacidité. L'été sec et ensoleillé
a permis de récolter des raisins globalement
mirs, avec une bonne maturité phénolique. Les
cépages étudiés se distinguent fortement les uns
des autres pour le poids des baies. Le cinsault a
de tres grosses baies ; le carignan et le grenache
ont des baies moyennes ; le caladoc de petites
baies et enfin le marselan et le couston de tres
petites baies (fig. 4)

=> Etat sanitaire et récolte

Sur les trois sites de I'essai c'est le couston qui
a été récolté en premier. Tres précoce, ce cépage
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a en plus souffert de la sécheresse du mois d’aotit
et lorsquil a été récolté les baies commencaient
a se flétrir. Ensuite ont été récoltés le caladoc (un
peu plus précoce que le grenache), puis le gre-
nache, le carignan et le cinsault. Les vendanges
se sont terminées par le marselan, dont la matu-
rité phénolique a été plus lente a atteindre.

Sur une des parcelles d'essai, carencée en
potassium, la récolte du caladoc et du grenache
a été affectée de facon significative (fla impor-
tant entrainant desséchement partiel ou total de
plus de 25% des grappes). Alors que les autres
cépages ne montraient pas ou peu de signes de
carences, ces observations viticoles indiquent
une sensibilité du caladoc a cette carence (obser-
vations confirmées en 2011).

A la récolte, les rendements moyens des cé-
pages sont donc peu différents a cause de I'égrap-
page réalisé en cours d'été, I'objectif de produc-

Intensité colorante
corrigée des vins de
cépages purs, 2010.

Indice de Polyphénols
Totaux des vins de cépages
purs, 2010.
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longueur en
bouche

concentration
volume, gras

maturité des tanins

BN grenache W carignan

intensité
aromatique

fraicheur du fruit

épicé/aromate

acidité

intensité tanique

[ cinsault caladoc mmmmmarselan = couston

Résultats de I'analyse
sensorielle des vins de
cépages purs du site de
Saint-Marcel d’Ardeéche.

Notes d’appréciation
générale des vins de
cépages purs, 2010.

tion devant respecter le rendement de base de
l'appellation Cotes du Rhone. Le nombre de
grappes a malgré tout été noté avant égrappage
pour avoir une idée des rendements naturels qui
auraient été obtenus sans égrappage: selon les
cépages et les parcelles, jusqu'a 35 % des grappes
ont été retirées (surtout pour les cépages carignan,
cinsault, grenache et caladoc). Le cinsault était
malgré I'égrappage plus productif que les autres
cépages. En revanche la fertilité est significative-
ment différente entre les cépages: le marselan a
plus de 20 grappes par cep ; le couston entre 15
et 20 grappes par cep ; le caladoc, le grenache,
le cinsault et carignan entre 12 et 15 grappes par
cep. Pour le poids moyen des grappes, les cépages
peuvent étre classés en quatre groupes distincts:

45 Bl grenache  E1carignan £ cinsault flcaladoc  EEmarselan  F7 couston effet cépage p < 0,01 %
4,0 A Al A A A "
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Chateauneuf de Gadagne Domazan Saint-Marcel d’Ardéche

le groupe a tres grosses grappes (cinsault) ; le
groupe a grappes moyennes a grosses (grenache
et carignan) ; le groupe a grappes moyennes a
petites (caladoc) et enfin le groupe a tres petites

grappes (marselan, couston).

¢ Analyses aenologiques des vins

A la mise en bouteille (fig. 5) les différences
analytiques entre cépages sont importantes sur-
tout pour les parametres de couleur et de poly-
phénols. L'analyse de variance met en évidence
des différences significatives (p-values < 5%)
entre cépages pour tous les parametres analy-
tiques sauf la nuance.

= Acidité et pH:

Le marselan est, avec le carignan, le cépage
le plus acide. Le couston quant a lui a un pH
beaucoup plus haut que celui des autres cépages
(valeurs comprises entre 3,7 et 3,9, en moyenne
0,3 unité de plus que les autres cépages).

= Titre alcoométrique volumique (fig. 6)

Les cépages étant récoltés a maturité phéno-
lique, on observe des écarts significatifs de degré
alcoolique entre les cépages. Le marselan et le
couston ont des degrés importants (>15 %), supé-
rieurs au grenache. Le cinsault a le degré le plus
faible sur les trois sites.

=> Couleur et polyphénols (fig. 7 et 8)

Les trois cépages les plus colorés sont le mar-
selan, le couston et le caladoc. Ces trois cépages
ont également les indices de polyphénols totaux
les plus élevés, le couston arrivant largement en
téte avec des IPT supérieurs a 100 sur deux des
trois sites d’expérimentation.

- Analyse sensorielle des vins

Les vins de l'essai ont été dégustés en trois
séances (une séance par site) en juillet 2011.
Chaque séance de dégustation était divisée en
deux sessions. En premier étaient dégustés les vins
de cépages purs ; en second étaient dégustés ces
mémes vins assemblés a 20% avec une base de
cotes-du-rhone 2010 a majorité grenache, consi-
dérée comme « représentative du millésime » de
qualité moyenne, afin de comparer les pouvoirs
améliorateurs de ces cépages. Les jurys étaient
d’au moins 20 personnes, professionnels ou ama-
teurs de la région. Les vins ont été dégustés a
laveugle, servis dans des verres noirs et dans un

ordre aléatoire, différent pour chaque juge.




Dans un premier temps, des analyses de variance
ont été effectuées sur les résultats d’analyse senso-
rielle site par site. Lorsque cela était possible, une
analyse de variance a été réalisée sur I'ensemble
des données de dégustation, tous sites confondus.

= Dégustation des cépages purs

Les résultats de la dégustation des vins de
cépages purs de la parcelle de Saint-Marcel
d’Ardeche sont représentés figure 9. Les résul-
tats obtenus lors des dégustations des autres sites
sont sensiblement identiques. Sur ce radar sont
représentés seulement les descripteurs sensoriels
qui permettent de discriminer significativement
les cépages entre eux (p-value = 10%).

Au nez, le marselan se distingue par son in-
tensité. Son caractere fruité est plutdt marqué
« fruits murs ». En bouche, le marselan est res-
senti comme plus acide. Le couston se démarque
completement des autres cépages par sa forte in-
tensité tannique (avec des tannins plutot verts).
Cette forte intensité tannique confére une meil-
leure concentration ainsi qu'une meilleure lon-
gueur en bouche.

- Appréciation générale (fig. 10):

Le caladoc est le cépage préféré sur les sites
de Chateauneuf-de-Gadagne et Domazan ; sur
Saint-Marcel d’Ardeche ce sont le marselan et le
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grenache qui sont préférés. De maniere générale

les cépages accessoires classiques (carignan et

cinsault) n'emportent pas les faveurs du jury.

- Dégustation des assemblages

Les assemblages dégustés ont 80% de la base

Cotes du Rhone en commun: la dégustation est
plus difficile et les vins sont, sans surprise, notés
moins différents entre eux. Pour les trois séries
de vin, des différences sont constatées seule-
ment pour l'assemblage avec 20% de couston,

figure 12
e ery— e ol e

Intensité Aromatique -11% 2% 1% 8% A 6%

Fruité (intensité) -8% B -5% B 3% AB -6 % B 17% A
W Fuit frais -> compoté 1% AB -3% AB 6% A -14% B 11% A
E Epicé / Aromate -10 % B 13% A 3% AB -1% AB 1% AB
° Animal 22 % B 3% AB 2% B 30% A -9% B

Végétal 34% -16 % 5% 2% 9% 3%

Complexité Aromatique 17% -6% B -1% AB 2% AB -4% AB 9% A

Acidité 2% AB 3% B 5% AB 9% A -14% C

'M”;‘izfl'ttee o r;i_jqn“iﬁs 4% | BC | 27% | D | 4% [ B | 9% | C| 36% | A
- (vert/dur -> souple soyeux) 1% 6% A 1% 10% A -16 %
§ Concentration, volume, gras 1% -13% 2% 0% 11% A
) Equilibre en bouche 4% -5% 4% 2% -6%

Longueur en bouche 2% -18% C 2% B 3% B 14% A

Typicité Cotes du Rhone 7% A -13 % B 7% A -1% A -1%

Note globale 3% AB -10% B 8% A 1% AB 2% AB

Les résultats sont exprimés en % d’écart a la moyenne
p-value - En vert les risques sont tres faibles (entre 0 et 5 %),
en orange les risques sont acceptables (ente 5 et 10 %),

en gris les différences sont non significatives

=15 % - Pour le paramétre sensoriel analysé, le cépage appartient au

groupe significativement le plus inférieur a la moyenne

15 % - Pour le parameétre sensoriel analysé, le cépage appartient au

groupe significativement le plus supérieur a la moyenne

- Paramétres pour lesquels il existe une interaction cépage x site significative

Notes d’appréciation
générale des vins
assemblés, 2010.

Résultats de I’analyse de
variance de la dégsutation
des vins de cépages purs, tous
sites confondus.
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Intérét du marselan, du caladoc et du couston en Cotes du Rhone

ass. couston
ass. marselan
ass.caladoc
ass. cinsault
ass. carignan
ass. grenache
base assemblage
couston
marselan
caladoc
cinsault
carignan

grenache

| |
0% 20% 40% 60% 80%  100%
<4 B g
non oui

Typicité des vins
dégustés (cépages

purs et assemblages)
pour le site de Saint-

Marcel d’Ardeéche,
2010.

qui a une meilleure intensité tannique et une
meilleure concentration. Des différences signi-
ficatives entre vins sont relevées pour la note
d’appréciation générale (fig. 11).

= Pour les assemblages de Chateauneuf de
Gadagne, c’est la base de Cotes du Rhone seule
qui est préférée (elle est plus équilibrée) ; suivie
des assemblages avec caladoc et grenache.

- Les différences entre vins assemblés ne sont
pas significatives pour le site de Domazan.

> Pour les vins de Saint-Marcel d'Ardeche,
c'est l'assemblage avec le marselan qui est pré-
féré pour son intensité aromatique. En deu-
xieme position arrivent les assemblages avec le
caladoc et le couston. La base de I'assemblage est
«moyenne » et par contre le cinsault et le cari-
gnan font tous deux baisser 'appréciation globale
de l'assemblage.

- Résultats généraux (tous sites confondus)

Le vin de carignan d'un des trois sites n'était
pas dégustable. L'analyse statistique globale (toutes
parcelles confondues) des résultats a donc été réa-

lisée sur des résultats partiels sans carignan. ['ana-
lyse de variance met en évidence des différences
significatives (p-values < 5 %) entre cépages pour
quasiment tous les descripteurs (fig. 12)

Au nez, le couston et le marselan sont plus in-
tenses et plus fruités. Le cinsault a un profil aroma-
tique plus épicé, le marselan présente également
des notes plus animales. En bouche, le couston est
ressenti comme étant le cépage le moins acide, et le
marselan le plus acide. Le couston est également le
cépage le plus tannique ; le cinsault le moins tan-
nique. Les tannins du couston sont ressentis comme
étant plus verts ; ceux du marselan sont plus souples.
Le couston est, grice a son importante structure tan-
nique sans doute, noté comme étant plus concentré
et plus long en bouche.

Note globale:

Le caladoc est le cépage qui est préféré de
maniere générale. Il est intéressant de noter que
le caladoc est préféré alors qu'il n'affiche pas les
meilleures notes pour chaque descripteur pris
individuellement: c’est bien son harmonie, ou
I'ensemble de ses caractéristiques qui a été pré-
féré pour ce vin.

= Typicité « Cotes du Rhone » des vins
dégustés

Pours chaque vin dégusté (en cépage pur et
assemblé) a été posée la question suivante: « Ce
vin présente-t-il une typicité Cotes du Rhone ? ».
Les résultats obtenus sont significativement
différents entre cépages (p-value=0,18 %, voir
figure12)

Le caladoc et le grenache sont les deux seuls
cépages qui, sans étre assemblés, présentent un
profil aromatique considéré comme étant typique
des Cotes du Rhone par le jury.

Les résultats présentés figure 13 concernent
les vins du site de Saint-Marcel d'Ardeche mais
les résultats observés sur les deux autres sites
suivent les mémes tendances: le grenache, cé-
page principal de l'appellation, est le cépage jugé
le plus « typique Cotes du Rhone » dégusté en
cépage pur. Les vins monocépages sont jugés
moins typiques que les vins assemblés, et ce pour
les trois sites. Ces résultats valident une des prin-
cipales caractéristiques des Cotes du Rhone qui
est, dapres le cahier des charges de l'appellation,

un vin d’assemblage.




CONCLUSION

Cette expérimentation sur le millésime 2010
permet de dresser un premier portrait des trois
cépages accessoires ou candidats aussi bien sur le
plan viticole qu'cenologique.

Le marselan est un cépage tardif, a cycle moyen.
Par rapport a d'autres résultats obtenus par ail-
leurs, sur nos sites en Cotes du Rhone son arrét
de croissance peut étre assez précoce en saison
en conditions seches. La maturité phénolique est
tardive: le marselan le dernier cépage récolté. Ses
vins ont un degré élevé, ont une bonne acidité,
sont tres colorés et tanniques. Expressifs, avec un
profil aromatique fruité, intense et une bonne lon-
gueur en bouche, les vins de marselan sont appré-
ciés en dégustation.

Le caladoc est un cépage a cycle moyen, assez
tolérant a la sécheresse (arrét de croissance tardif
dans I'été). Sa maturité phénolique n'est pas trop
tardive, permettant une récolte 2 degré moyen
avec un bon équilibre sucres / acides. Nous avons
noté en 2010 une sensibilité a la carence en potas-
sium fortement exprimée sur un des sites, cette
observation a été confirmée en 2011. Les vins de
caladoc sont colorés, structurés et équilibrés, avec
des tanins souples. Préférés du jury, ces vins sont
harmonieux et présentent un profil aromatique
considéré comme ayant une bonne typicité Cotes

du Rhone.
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