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Objectifs roses atteints sur les parcelles

precoces
Tendances par rapport a la semaine derniere
Grenache (27 parcelles) Syrah (17 parcelles)

Degrés potentiels Del11,2a14,1% De 11,4 4 13,6 %
(amplitude et évolution)* soit +1,6% vol. soit +1,4 % vol.
Acidité totale 4,9 g H2S04/I 5,4 g H2SOA4/I
(moyennes et évolution) soit -2,1 g H2S04/] soit -2,0 g H2S04/1
pH moyen +0,11 unité pH (pH=3,26)
Poids de baies + 8% +2%
Indice en anthocyanes 2,64 5,47
(moyenne et évolution) soit +15% Soit +2%

* degré le plus faible et le plus élevé du prélésemm évolution du degré : comparaison par rappidie semaine
précédente; conversion sucre/degré potentiel : 36,8

Cette semaine les baies ont poursuivit un chargeawtii en sucres. Ce chargement
est treés rapide sur les Grenache qui gagnent @@ degn volume de baies.

Les concentrations en acide malique restent élewéds cet acide se dégrade avec
une cinétique assez rapide pour le moment. Pouaciéé, les moyennes se situent a 3,7g/L
sur grenache et 5,0 sur Syrah. Aprés une progredsipH tres rapide la semaine derniére, ce
parametre a relativement peu évolué cette semaahgrénla dégradation importante d’acide
malique.

En dehors des secteurs Médian et Nord-Est, less bdée Syrah ne grossissent
quasiment plus. La tendance de taille de baiestige faille se confirme. Pour les Grenache,
le grossissement des baies est encore tres rapidesssecteurs tardifs (environ 10%) et est
plus réduite ailleurs (environ 4-5%). La tendaneebdies de petite taille se confirme sur les 2
cépages.

La véraison est quasiment compléte sur Syrah eorslelu secteur Nord-Est pour
lequel 'accumulation d’anthocyanes est encoredeple potentiel couleur est proche de
2008 mais un peu en dessous de 2007 ou 2009.

La coloration des baies de Grenache se poursiveaatnt en tous secteurs mais n'a
pas été aussi rapide que les années a fort pdteotileur. Ce potentiel couleur est proche de
2009 ou 2008 a méme date mais est inférieur d’envd0% par rapport a 2007 ou 2005 a
méme date.



v
S OBSERVATOIRE DE L'AOC VENTOUX 20 = &,
MILLESIME 2010 P A

VENTOUX BULLETIN DU 31 AOUT 2010 Arepupe TEA

Observations au vignoble

Grenache

Les parcelles bien équilibrées en secteurs préebeceédian ont vérées de maniere
assez homogene. Pour les grappes compactes,iéintéeste encore bien rose. Au contraire,
les grappes laches ou partiellement coulées songéerral colorées de maniere plus
homogene.

Sur la majorité des parcelles les pulpes devienfmeitées mais restent encore acides
(notes acidulées liées au malique). Les pellicateamencent a devenir plus friable mais sont
astringentes, herbacées et acides méme sur ledlesuarécoces.

Syrah

La véraison est compléte sur la majorité des sextdtile a été assez rapide et
homogene. Toutefois sur les parcelles tardivesnetmajorité du secteur Nord-Est présente
encore des parties de grappes non vérées.

Le fruité de la pulpe se généralise mais a moyeenemvolué en intensité sur les
parcelles les plus précoces. Sur ces parcellepglésules conservent des notes herbacées.

Etat sanitaire

L’état sanitaire reste bon du fait des conditidimatiques.

Les quelques secteurs touchés par les vers de egapptamment de deuxiéme
génération, peuvent comporter des foyers latentBateytis a I'intérieur des grappes. Ces
parcelles sont a surveiller au cours de leur maturat selon I'évolution de la météo.

Certaines parcelles peuvent présenter a la degumstdes pellicules trés friables
(essentiellement sur Syrah) et tres fines. Sur roéil ple raisin, les peaux sont fragiles,
sensibles aux chocs (vent), a la pression exencé&eia des grappes compactes ainsi qu’au
gonflement suite a une pluie.

Stress hydrique

Des blocages de maturation sont & noter sur deslfes de Syrah implantées sur sol
superficiel ou drainant. La coloration des baiesimsompléte et les pulpes restent acides,
herbacées et les pellicules ameéres.

Conclusion générale

La maturation technologique se poursuit correctéraetes arémes de fruit frais de la
pulpe se généralisent sur les secteurs médiakedqe.

Le niveau de fruité est déja intéressant sur Glemat les objectifs technologiques
pour des objectifs rosés sont atteints sur leseflascprécoces. Pour ces objectifs la maturité
pelliculaire importe peu du fait du temps de contpellicule/pulpe réduit au cours du
pressurage.

Le niveau de pH est resté bas malgré une dégradapide de I'acide malique. Cela
confirme les observations de la semaine précédente.

La semaine prochaine nous ferons un point surilesax d’azote assimilable.
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